Vitigni - Vineyards
San Martino della Battaglia

Prima decade di Ottobre
First ten days of October

LUGANA

DOC

VINIFICAZIONE: affinamento in tini di acciaio per ca. 7 mesi,

di cui 5 sulle fecce fini.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: colore giallo
paglierino tenue con riflessi tendenti al dorato. Profumo di
frutta fresca con particolare riferimento alla mela e pesca
bianca, piacevoli note agrumate. In bocca si presenta ampio,

rotondo e corposo.

ABBINAMENTI: ottimo come aperitivo, con antipasti e piatti

di pesce.

VINIFICATION: ageing in steel
vats for approx. 7 months,
of which 5 on fine lees.

ORGANOLEPTIC
CHARACTERISTICS:

pale straw yellow colour with
golden highlights. Fresh fruit
bouquet with strong notes

of apple and white peach with
pleasing hints of citrus. Broad,
rounded, well-bodied taste.

PAIRINGS: excellent as an
aperitif, with appetizers and
fish dishes.

WEINBEREITUNG: Reifung
in Stahltanks far ca. 7
Monate, davon 5 Monate
auf der Feinhefe.

SENSORIK: zart strohgelbe
Farbe mit goldenen Reflexen.
Duft von frischen Friichten,
insbesondere von Apfel und
weifsem Pfirsich, angenehme
Zitrusnoten. Am Gaumen ist
er voll, rund und kérperreich.

SPEISENEMPFEHLUNG:
ausgezeichnet als Aperitif,
zu Vorspeisen und

Fischgerichten.
12,5% VOL Stappare al momento 075 L
10-12°C Uncork on serving ’

100% Turbiana

7 mesi - 7 months



